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PROTOKOL O SKUSKE

A — akreditované skidky
N — neakreditované skisky

Vysledky laboratornych skusok a posiudenie bezpecnosti vyrobku

¢. 886 - 896, 899 - 902/2016

Zikaznik : Polycasa Slovakia s.r.o.
M.R.Stefanika 71
010 39 ZILINA

Datum prijatia vzorky : 15.02.2016
Datum vystavenia protokolu: 11.04.2016

Nazov vzorky : extrudované dosky z polymetylmetakrylitu PMMA
s obchodnym nizvom Akrylon® XT
1. biele
2. ¢ervené

Udel pouzitia:  na priamy styk s potravinami — uskladnenie potravin vo forme nddob,

v domdcnostiach aj v obchodoch i v reStaurdcidch

Vyrobca : Polycasa Slovakia s.r.o., M.R. Stefanika 71, 010 39 ZILINA

Chemické skusky

I.  Stanovenie celkovej migracie latok
Podmienky testovania : 10 dni, 40 °C

II. Stanovenie celkovej a Specifickej migracie latok
Podmienky testovania : 2 dni, 20+ 1 °C

ITII. Stanovenie $pecifickej migracie litok a senzorické hodnotenie
Podmienky testovania : 10 dni, 60°C
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Vysledky laboratornych ski3ok a postidenie bezpeénosti vyrobku ¢.886 - 896, 899 - 902/2016

biele dosky
I.
a)
Celkova migracia latok
(mg.dm'z)
Potravinovy simulitor Vysledok skusky
deionizovana voda <1,5
A :10 % etanol = 15
B : 3 % kys. octova < 13
D1 : 50 % etanol <1,5
II.
a)
Celkova migracia latok
(mg.dm'z)
Potravinovy simulétor Vysledok sku$ky
95 % etanol <1,5
izooktan <1,5
b)
Obsah bisfenolu A
(mg.dm™)
Potravinovy simulitor Vysledok skiasky
95 % etanol <(,0009
III.
a)
Obsah formaldehydu
(mg.dm'z)
Potravinovy simulator Vysledok skusky
B : 3 % kys. octova < 0,50
b)
Obsah primarnych arom. aminov
(mg.dm'z)
Potravinovy simulator Vysledok skusky
B : 3 % kys. octova <0,0004
c)
Obsah diizokyanatov
(mg.dm'z)
Potravinovy simulator Vysledok skusky
deionizovana voda <0,013
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Vysledky laboratérnych ski3ok a postidenie bezpeénosti vyrobku £.886 - 896, 899 - 902/2016

d)
Senzorické hodnotenie
Modelova latka ovplyvnena obalovym
Hodnotitel’ ¢. | Modelova litka materiilom
zmena chuti | zmena pachu | zmena vzhl’adu

1. Pitna voda 1 1 1

2. (modeluje ! 1 1

3. nealko napoje, 1 1 1

Celkovy nekyslé potraviny,

priemer zmeny miicduc vroliky, 1,0 1,0 1,0

Cerstvé méso)

Senzorické hodnotenie

Modelova latka ovplyvnena obalovym

Hodnotitel’ ¢. | Modelova latka materialom
zmena chuti | zmena pachu | zmena vzhl’adu
1. Praskovy 1 1 1
2. cukor 1 1 1
3. (modeluje suché 1 1 I
CelkOVS’ potraviny stalej
priemer zmeny konzistencie) 1,0 1,0 1,0

Senzorické hodnotenie

Modelova latka ovplyvnena obalovym

Hodnotitel’ ¢. | Modelova litka materialom
zmena chuti | zmena pachu | zmena vzhl’adu
1. Mlie¢na 1 | 1
2. ¢okolada 1 1 1
3 (modeluje potraviny L 1 1
CelkOV)" s vic¢8im obsahom tuku
priemer zmeny a vody) 1,0 1,0 1,0
cervené dosky
I11.
e)
Obsah primarnych arom. aminov
(mg.dm™)
Potravinovy simuldtor Vysledok skasky
B : 3 % Kkys. octova < 00,0004
f)
Odolnost’ pigmentov a farbiv
Potravinovy simulator 1. vyluh 3. vyluh
B: 3% kys. octova nezistené nezistené
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Vysledky laboratérnych skusok a posiidenie bezpe&nosti vyrobku ¢.886 - 896, 899 - 902/2016

g)
Obsah Cd, Pb, Cr, Cu — 3% Kys. octova
(mg.kg" simulitora)
Cd < 0,00003
Pb <0,0004
{r <0,0002
Cu 0,12
h)
Senzorické hodnotenie
Modelova litka ovplyvnena obalovym
Hodnotitel’ ¢. | Modelova latka materialom
zmena chuti | zmena pachu | zmena vzhl’adu
1. Pitna voda 1 1 1
2. (modeluje 1 1 1
3 nealko napoje, 1 1 1
CCIROV)" nekyslé potraviny,
i mlie¢ne vyrobky,
priemer zmeny Seretvé vitisn) 1,0 1,0 1,0
Senzorické hodnotenie
Modelova latka ovplyvnena obalovym
Hodnotitel’ ¢. | Modelova latka materialom
zmena chuti | zmena pachu | zmena vzhladu
1. Priskovy 1 1 1
9. cukor 1 1 1
3. (modeluje suché 1 1 1
Celkovy potraviny stalej
priemer zmeny konzistencie) 1,0 1,0 1,0
Senzorické hodnotenie
Modelovi litka ovplyvnena obalovym
Hodnotitel’ ¢. | Modelova litka materialom
zmena chuti | zmena pachu | zmena vzhPadu
1. Milie¢na 1 1 1
2. ¢okolada 1 1 1
3. (modeluje potraviny : 1 !
Celkovy s vagsim obsahom tuku
priemer zmeny a vody) 1,0 1,0 1,0

Vyhodnotenie priemeru :

< 1,8 mala pravdepodobnost, Ze material alebo predmet nepriaznivo ovplyvni senzorické
vlastnosti potravin a pitnej vody

1,9-2,4 material alebo predmet mdZe nepriaznivo ovplyvnit’ senzorické vlastnosti potravin a
pitnej vody

>2,4  vysoka pravdepodobnost, Ze material alebo predmet nepriaznivo ovplyvni senzorické
vlastnosti potravin a pitnej vody
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Vysledky laboratérnych skudok a posudenie bezpe¢nosti vyrobku ¢.886 - 896, 899 - 902/2016

Laboratérium Technika Metoda
I. a) NRL pre materialy prichddzajice | EN 1186 SPP-N3 A
1. a) do kontaktu s potravinami EN 1186 SPP-N3 A
I1.b) Specializované laboratérium 1 HPLC STN 15 136 N
chemickych analyz
111 a) spektrofotometrickd | STN P CEN/TS 13130-23 A
I11. b); 11I. e) | NRL pre materialy prichadzajice | spektrofotometrickd SPP-N6/A N
111 c) do kontaktu s potravinami spektrofotometricka | SPP-N15 N
111 d) I11. h) - SPP-N7 N
II. f) NRL pre materialy p.rlcha.dzajuce i SPP-N16 N
do kontaktu s potravinami
1. g) Specializované laboratérium 1 AAS $PP-$A2 (Cd, Pb, Cr) A
chemickych analyz SPP-SA2 (Cu) N

Vysledky skiiSok sa vztahujii na predloZeny predmet skiiSania po prevzati do laboratdria.

Protokol o skiske sa bez pisomného suhlasu laboratéria moZe reprodukovat' iba ako celok.

Platnost’ :

Vysledky laboratérnych rozborov je potrebné aktualizovat’ ak nastanu vo vyrobnom

procese zmeny,

ktoré moézZu sposobovat’ zmeny migracie

latok do pouzitych

potravinovych simuldtorov, alebo ak nastani zmeny v aktudlnych legislativnych

predpisoch.
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Vysledky laboratérnych sku$ok a postidenie bezpeénosti vyrobku &.886 - 896, 899 - 902/2016

Posudenie bezpecnosti vyrobku
(vyjadrenie ndzorov a interpretdcii je pre akreditované skusky akreditované)

Extridované dosky z polymetylmetakrylatu PMMA s obchodnym nazvom Akrylon® XT
(biele, Gervené) boli laboratome vySetrené v akreditovanom sktisobnom laboratériu RUVZ
v Poprade, ktoré bolo listom MZ SR ¢&. 15654-3/2007-ST poverené ako Ndrodné referencné
laboratorium pre materidly prichddzajuce do kontaktu s potravinami podla Nariadenia (ES)
¢.882/2004 Eurdpskeho parlamentu a Rady o tradnych kontrolach uskutoéiovanych za
ucelom zabezpecovania overenia dodrZiavania potravinového a krmivového prava a predpisov
o zdravi zvierat a o starostlivosti o zvierata.

Extrudované dosky z polymetylmetakrylatu PMMA s obchodnym nazvom Akry!on® XT
(biele, ¢ervené) boli laboratérne vySetrené v sulade s nasledujucimi pravnymi predpismi:

- Nariadenie Eurdpskeho parlamentu a Rady (ES) ¢ 1935/2004 z 27. oktébra 2004
o materidloch a predmetoch urcenych na styk s potravinami a o zruSeni smernic
80/590/EHS a 89/109/EHS

- Vynos Ministerstva podohospoddrstva SR a Ministerstva zdravotnictva SR z 9. juna
2003 ¢ 1799/2003-100, ktorym sa vyddva piata hlava Potravinového kédexu SR
upravujica materidaly a predmety urcené na styk s potravinami v zneni neskorsich
predpisov.

Podmienky modelovych migraénych testov a vyber potravinovych simuldtorov su v stlade
s poziadavkami nariadenia Komisie (EU) ¢ 10/2011 zo 14. janudra 2011 o plastovych
materialoch a predmetoch urcenych na styk s potravinami.

Testované vzorky — extrudované dosky z polymetylmetakrylatu PMMA s obchodnym
nazvom Akrylon® XT - biele v parametri :

— celkova migracia latok do pouzitych potravinovych simulatorov (deionizovana voda,

10 % etanol, 3 % kys. octova, 50 % etanol, 95 % etanol a izooktan)
za podmienok testu I., II.

- obsah bisfenolu A vo vyluhu vzorky do 95 % etanolu za podmienok testu II.

- obsah formaldehydu vo vyluhu vzorky do 3 % kys. octovej za podmienok testu III.

- obsah primamych aromatickych aminov vo vyluhu vzorky do 3 % kys. octovej za
podmienok testu III.

- obsah diizokyanatov vo vyluhu vzorky do deionizovanej vody za podmienok testu III.

- senzorické hodnotenie modelovych potravinovych simuldtorov : pitnd voda (modeluje
nealko ndpoje, nekyslé potraviny, mlie¢ne vyrobky, ferstvé mdiso), praskovy cukor
(modeluje suché potraviny stalej konzistencie) a mlie¢na ¢okolada (modeluje poZivatiny
s va¢$im obsahom tuku a vody) za podmienok testu III.

spina poziadavky nariadenia Komisie (EU) ¢ 10/2011 zo 14. Januara 2011 o plastovych

materidloch a predmetoch urcenych na styk s potravinami a jeho dodatkov nariadenia

Komisie (EU) ¢ 1282/2011, nariadenia Komisie (EU) &1183/2012, nariadenia Komisie (EU)

¢ 202/2014 a nariadenia Komisie (EU) & 174/2015.

Testované vzorky — extrudované dosky z polymetylmetakrylatu PMMA s obchodnym
nazvom Akrylon® XT - &ervené v parametri :
- obsah primérnych aromatickych aminov vo vyluhu vzorky do 3 % kys. octovej za
podmienok testu IIT.
- odolnost’ pigmentov a farbiv vo vyluhu vzorky do 3% kys. octovej za podmienok testu I11.
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Vysledky laboratdrnych ski3ok a posudenie bezpeénosti vyrobku ¢.886 - 896, 899 - 902/2016

- obsah Cd, Pb, Cr, Cu vo vyluhu vzorky do 3% kys. octovej za podmienok testu III.
- senzorické hodnotenie modelovych potravinovych simulatorov : pitnd voda (modeluje

nealko napoje, nekyslé potraviny, mlieCne vyrobky, cerstvé maéso),

praskovy cukor

(modeluje suché potraviny stalej konzistencie) a mlie¢na ¢okolada (modeluje pozZivatiny

s va¢§im obsahom tuku a vody) za podmienok testu III.

spiia poziadavky nariadenia Komisie (EU) ¢ 10/2011 zo 14. janudra 2011 o plastovych
materidloch a predmetoch urcenych na stk s potravinami a jeho dodatkov nariadenia
Komisie (EU) ¢.1282/2011, nariadenia Komisie (EU) ¢.1183/2012, nariadenia Komisie (EU)

¢. 202/2014 a nariadenia Komisie (EUD ¢ 174/2015.

Z vysledkov laboratérnych skusok a predloZenej dokumenticie vyplyva, ze z hladiska
ochrany zdravia je mozné odporucit’ extrudované dosky z polymetylmetakryliatu PMMA

s obchodnym nizvom Akrylon® XT nasledujucich odtiefiov :

e (¢ire 1000, ¢ire UVT
e Dbiele opaly 2910, 2919, 2930, 2940, 2945, 2950, 2960
e priehl’adné farby
o c¢ervené 1250, 1270, 1280, 1290
oranzové 1320, 1340, 1350, 1360,
zIté 1440, 1450, 1460
zelené 1501, 1502, 1510, 1530, 1560, 1570, 1580, 1584,

O O 0 0

1780

modré 1601, 1602, 1603, 1620, 1630, 1640, 1660, 1680, 1673, 1750, 1770,

o dymové 1801, 1802, 1803, 1805, 1807, 1812, 1825, 1842, 1855, 1862, 1864,

1868, 1870, 1875, 1885, 1898
e polopriehl’adné farby
o <ervené 2210, 2220, 2235, 2240
oranzové 2330, 2350, 2371
ZIté 2405, 2450, 2470
zelené 2550
modré 2620, 2630, 2650

O 0 0 0

e nepriehl’adné farby

o ¢ierne 2020, 2025
sivé 3005
hnedé 3130
zelené 3550
modré 3650
biele 3910

0O 0 00O

Vasej vyroby na priamy styk s potravinami — uskladnenie potravin vo forme nadob,

v domacnostiach aj v obchodoch a restauraciach.
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